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DEGUSTAZIONE DELLA LOCANDA

Locanda dei Giurati
è pronta per accogliervi!!!

Il menù degustazione è di gran successo per gli amici della Locanda,
e rimane tuttora una proposta molto apprezzata  

per chi deve organizzare un evento o 
festeggiare una ricorrenza.

Potete trovare ricette della tradizione Italiana, 
proposte e rivisitate secondo la stagionalità dei prodotti.

La brace a vista è sempre accesa con tagli di prima scelta, 
frollature ben calibrate, 

accompagnate da contorni e salse rigorosamente fatte in casa.

La carta dei vini è di tutto rispetto
 e i dolci dello chef si fanno ricordare volentieri.
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VALTELLINA

Antipasto
Brisaola Chiavennasca e Sciatt

Primo Piatto
Pizzoccheri

Secondo Piatto
Brasato con polenta

Dolce
Tiramisù o pandoro con crema di mascarpone

Vino
Vino Rosso Valtellina una bottiglia ogni 4 persone

A seguire
Acqua, caffè e amaro della Locanda

Euro 60  per persona
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DALLA CUCINA

Antipasto
Flan di piselli e patate con fonduta di cacio e pepe con porro croccante

Primo Piatto
Fusilloni al ragù di cinta senese e peperone crusco

Secondo Piatto
Tagliata di Manzo con contorno a scelta

Contorno
Patate al forno, verdure grigliate, purè e polenta

Dolce
Tiramisù o pandoro con crema di mascarpone

Vino
Una bottiglia di vino etichetta Locanda dei Giurati ogni 4 persone

Cabernet Sauvignon Friuli o Aglianico Campania

A seguire
Acqua, caffè e amaro della Locanda

Euro 60 per persona
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DALLA BRACE

Antipasto
Tagliere di salumi e formaggi locali

Bruschette e frutta secca

Dalla brace
Fiorentina (Lombo Iberico) alla brace con contorno

Le nostre carni sono Grass Fed allevati al pascolo e 
nutriti esclusivamente ad erba senza uso di antibiotici, ormoni e OGM.

Contorno
Patate al forno, verdure grigliate, purè e polenta

Dolce
Tiramisù o pandoro con crema di mascarpone

Vino
Una bottiglia di vino etichetta Locanda dei Giurati ogni 4 persone

Cabernet Sauvignon Friuli o Aglianico Campania

A seguire
Acqua, caffè e amaro della Locanda

Euro 60 per persona
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LOCANDA

Antipasto
Tagliere di salumi e formaggi locali

Bruschette e frutta secca

Primo Piatto
Fusilloni al ragù di cinta senese e peperone crusco

Dalla brace
Fiorentina (Lombo Iberico) alla brace con contorno

Le nostre carni sono Grass Fed allevati al pascolo e 
nutriti esclusivamente ad erba senza uso di antibiotici, ormoni e OGM.

Contorno
Patate al forno, verdure grigliate, purè e polenta

Dolce
Tiramisù o pandoro con crema di mascarpone

Vino
Una bottiglia di vino etichetta Locanda dei Giurati ogni 4 persone

Cabernet Sauvignon Friuli o Aglianico Campania

A seguire
Acqua, caffè e amaro della Locanda

Euro 70 per persona
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LOCANDA

L’ esperienza offerta da questi tipi di menù 
ha forme molto variegate 

che possono cambiare in base alle vostre indicazioni e tipologia di evento

Siamo a disposizione per eventuali modifiche o rivisitazioni.

Si chiede gentilmente di indicare con anticipo 
eventuali intolleranze e allergie.

La Locanda può essere prenotata in esclusiva

Per rendere il vostro evento unico è possibile 
accompagnare la cena con musica/piano bar.

Siamo a tua completa disposizione
tel/whatsapp 0314310051

info@locandadeigiurati.com

Staff Locanda dei Giurati


